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Sehr verehrter Gast,

Carge ALieo —W/w Ts¢ pflegte man schon in alter Zeit zu sagen, wenn es

ein Fest zu feiern galt.  Genigfer avf gute Az haben wir daraus fiir uns als

Aufgabenstellung und Verpflichtung abgeleitet, wenn es um die gepflegte
Ausrichtung und Atmosphdre fiir Veranstaltungen aller Art, wie z.B. Hochzeiten,

Partys, Jubilden und Events geht. Zu diesen Anldssen steht Ihnen unsere

Gastronomie mit kulinarischen Angeboten ganz nach Ihren Wiinschen zur

Verfiigung.

Wir erlauben uns, Ihnen wunschgemdf$ einige Vorschldge fiir kalt/warme Buffets
zu unterbreiten, die Ihnen als Anregung dienen sollen. Es wire uns eine Freude,
wenn wir Sie hierzu beraten und unsere Vorschldge unterbreiten diirfen. Wein
und Getrankeempfehlungen werden wir Ihnen ebenfalls gerne vorlegen und Ihnen

ein detailliertes Angebot ausarbeiten.

Wir sind sicher, Sie und Ihre Gdaste begeistern zu kénnen.

Mit bester Empfehlung

Eberhard Wegner

- Betriebs- u. Kiichenleiter -
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,Kalsmunt Buffet*

Schinkenréllchen gefiillt mit Spargel auf Waldorfsalat

Forellenfilet auf Apfelscheiben
mit Sahnemeerretich

Hiihnerbriistchen mit frischem Rosmarin
und Friichten

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Warme Speisen
ZigeunerspiefSbraten feurig gewiirzt und am Buffet frisch tranchiert
Kartoffelgratin mit Sahne und Kdse

Frische Gemdiise vom Markt

Salatvariationen mit verschiedenerlei Dressing

* % %
Dessert

Frischer Obstsalat mit Sahne

* * *

Verschiedene Brotsorten und Butter

Das Buffet bieten wir Ihnen ab 20 Personen an,
zum Preis von € 15,-- p. Person. Art.# 5100 od. 5110 a.H
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,Ldndliches Buffet*

Bauernsiilze mit feiner Marinade
Schwarzwdlderschinken auf Salatbeet
Kasselerriicken mit Dérrobst gefiillt
Matjes auf Apfelscheiben und Preiselbeersahne
Gefiillte Eier auf Gemiisesalat
Hausgemachter Kartoffelsalat
Schweizerwurstsalat
Salat von Nudeln und Gartengemtise
Griiner Salat mit Sauresahne Dressing
Deftiger Krautsalat

* k%
Warme Speisen

Schweinebraten ,,Osterreichische Art“ am Buffet frisch tranchiert
Putenbrust im Eimantel mit Tomatensauce
Rindergeschnetzeltes ,,Bulgarische Art*”

Beilagen

Semmelknédel, Kiserisotto, Kartoffelgratin
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise

* * K

Dessert

Schokoladencreme mit Eierlikor
Rote Griitze mit Vanillesauce

* Kk ok

Korb mit leckerem Backwerk und Butter

Das Buffet bieten wir Ihnen ab 20 Personen an,
zum Preis von € 19,-- p. Person. Art.# 5100 od. 5110 a.H
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,Hessisches Buffet*

* * K

Bauernsiilze an feiner Marinade
Westerwdilder Bauernschinken
Frankfurter Rindfleischsalat
Gerducherte Taunusforelle mit Sahnemeerrettich
Oberhessische Wurstspezialitdten und Mett vom Brett
Heringssalat nach Grofimutters Art
Hausgemachter Kartoffelsalat
Gurkensalat mit Dillschmand
Handkds mit Musik
Schmalz, Radieschen, Rettich, Saure Gurken, Soleier

* Kk K
Warme Speisen

Wetzlarer Kartoffelsuppe mit Blutwurst
Kasseler Braten am Buffet frisch aufgeschnitten
Mastochsenbrust mit Griiner Sauce

Beilagen

Semmelknédel, Salzkartoffeln
Sauerkraut in Wein zubereitet
Feines Marktgemiise

EE
Dessert

Frischer Obstsalat
Rote Griitze mit Vanillesauce

* Kk ok

Korb mit leckerem Backwerk und Butter

Das Buffet bieten wir Ihnen ab 20 Personen an,

zum Preis von € 25,-- p. Person Art.# 5100 od. 5110 a.H
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,,» Sommergarten Buffet*

GrofSe Fischplatte mit gerduchertem Lachs, Forelle, Heilbutt und Makrele
dazu Sahnemeerrettich
Schweinesattel gefiillt mit Backpflaumen
Schinkenréllchen mit Spargel gefiillt auf Waldorfsalat
Kalbfleischpastete mit Feigen und Ananas

* % %
Salatvariationen

Bunte Salate mit verschiedenerlei Dressing
Balkansalat mit Schafskdse

* Kk K
Warme Speisen

Schweinegeschnetzeltes Ziircher Art mit frischenWiesen-Champignons
Rinderschmorbraten aus der Keule mit Gemiise gespickt in Burgundersauce
Hdahnchenbriistchen gefiillt mit exotischen Friichten
auf einer Kokosnuss-Currysauce

Beilagen

Wild- und Langkornreis
Kartoffel-Auflauf und Broccoli-Kdase-Gratin

* * K

Dessert

Mousse au Chocolat mit Eierlikor
Kirschcreme mit Sahne

* Kk K

Korb mit leckerem Backwerk und Butter

Das Buffet bieten wir Ihnen ab 20 Personen an,
zum Preis von € 26,-- p. Person. Art.# 5100 od. 5110 a.H

Preisstand 01/2002



,Schlemmer Buffet*

* * *

Bunte Fischplatte mit gerduchertem Lachs, Forellen- und Makrelenfilets
dazu Sahnemeerrettich
Schweinemedaillons auf Kalbslebermus mit frischem Obst garniert
Wildschwein Pastete auf Preiselbeersulz im Blitterteig
Gefliigelbriistchen mit Rosmarin gewiirzt auf Polenta

* * K

Salatvariationen

Hirtensalat mit Paprika und Kdse
Gemiisesalat mit Cocktailsauce
Frische Salate mit verschiedenerlei Dressing

* * *

Warme Speisen

Mit Broccoli gefiillte Poulardenbrust auf Tomatensugo
Burgunderbraten mit Wurzelgemiise gespickt und frisch am Buffet tranchiert

Beilagen

Frisches Marktgemiise mit Sauce Hollandaise
Kdserisotto, Kartoffelgratin
und Serviettenknddel

* Kk ok

Dessert

Frischer Obstsalat mit Kirschwasser
Karamellcreme mit Sahne
Friichtekorb
Auswahl von verschiedenen Kdsesorten

* Kk ok

Korb mit leckerem Backwerk und Butter

Das Buffet bieten wir Ihnen ab 30 Personen an,
zum Preis von € 27,-- p. Person. Art.# 5100 od. 5110 a.H
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,Barbecue im Schiitzengarten*

Warme Speisen

Lachssteak mit Zitronenpfeffer und Butter im Silbermantel
SchweinefiletspiefSe mit Ananas in Speckmantel
Spareribs in Honig-Senf-Marinade
Frische Sauce Béarnaise
Maiskolben vom Grill
Teufelssauce mit bunten Paprikastreifen
Frische Champignons a la Creme in Anis
Folienkartoffeln mit Schnittlauchquark und Kréuterbutter

* % %
Salatvariationen

Tomatensalat mit Mozzarella und frischem Basilikum
Apfel-Lauch-Salat
Frische Blattsalate mit verschiedenerlei Saucen

* Kk ok

Dessert Buffet ,,Fire and Ice*

* Kk ok

Ofenfrisches Fladenbrot mit Sauce Ajoli

* * %

Kasebrett ,,International

Das Buffet bieten wir Ihnen ab 20 Personen an,
zum Preis von € 30,--- p. Person Art.# 5100 od. 5110 a.H
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,Casino Buffet*

* * *

Ganzer Norwegischer Lachs in Riesling pochiert mit Sahnemeerrettich
Schweinemedallions auf Obsttaler mit Kalbsfarce bunt garniert
Parmaschinken an Honigmelone mit Portwein mariniert
Wildpastete auf Madairaspiegel mit blauen Trauben
Artischockenherzen in Nuj$élvinaigrette

* * K

Salatvariationen

Bunte Salate mit verschiedenerlei Dressing
Feldsalat mit Speck-Kartoffel-Dressing
Tomatensalat mit Mozzarella

* * K

Warme Speisen

Wildragout in der Teigkruste mit Waldpilzen
Schweinskarree im Ganzen gebraten auf italienischer Art mit weiflen Bohnen in
Tomatensugo und einem Hauch von Knoblauch
am Buffet frisch tranchiert
Gefliigelrouladen mit Broccoli gefiillt
in feinem Rosmarinrahm

Beilagen

Krduterspdtzle, Kartoffelgratin und Safranrisotto
Frische Gemiise der Saison

* * *

Dessert

Vanille Charlotte mit dreierlei SofSen
Rote Griitze mit fliissiger Sahne
Bunte Kdseplatte

* Kk ok

Korb mit leckerem Backwerk und Butter

Das Buffet bieten wir Ihnen ab 20 Personen an,
zum Preis von € 32,-- p. Person Art.# 5100 od. 5110 a.H
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,Gala Buffet”

* * *

Roastbeef rosa gebraten
Dreierlei Fischterrine von Waller, Zander und Rducherforelle
mit verschiedenen Dip s
Zarter Rehriicken aus heimischen Wéldern rosa gebraten mit Sauce Cumberland
Glacierte Hidhnchenbrust auf Toastecken
Gemdtiseterrine an feiner NufSélvinaigrette
Verschiedene hausgemachte Pasteten

* kK

Salatvariationen

Bunte Salate mit verschiedenerlei Dressing
Lauch-Krdautersalat
Artischockenherzen mit Schinken und frischen Krdutern

* k%
Warme Speisen

Coq au vin (Hiihnchen in Rotwein)
Saftige Kalbsscheibchen mit Salbei und Parmaschinken belegt
dazu eine Zitronensahnesofle
Roastbeef vom Westerwdlder Rind am Stiick gebraten mit Sauce Hollandaise
am Buffet frisch tranchiert

Beilagen

Gemiiseplatte mit Marktgemiise
Griine Bandnudeln
Kartoffelgratin
Ofenkartoffel mit Krduterquark

* ok ok

Dessert

Exotischer Obstsalat mit Sektaufguf3
Joghurt-Sahne-Bombe "Schiitzengarten" auf Himbeergelee
Auswahl feiner Kdasesorten

* Kk K

Korb mit leckerem Backwerk und Butter

Das Buffet bieten wir Ihnen ab 20 Personen an,
zum Preis von € 33,-- p. Person. Art.# 5100 od. 5110 a.H
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,,Italienisches Buffet"

Eine kulinarische Reise durch die Landschaften
unserer stidlichen Nachbarn

* Kk K

Anitpasti | Secondi Piatti

(Vorspeisenvariationen)

Olive in marinata
verschiedene Olivensorten mariniert

Carciori in agro
eingelegte Artischockenherzen

Melanzane fritti (Kalabrien)
Auberginen gebraten in Olivendl

Peperoni ripieni (Apulien)
geftillte Pepperoni

Insalata di mare (Veneto)
Meerescocktail mit Avocado und Schalotten

Prosciutto e melone (Friaul)
Galyamelone mit Parmaschinken

Coppa di Polenta (Trentino)
Coppa mit Polenta

Sgombri alla marinata (Sizilien)
marinierte Krautermakrelen

* Kk K

Secondi piatti / Piatti di carne
(Warmes Buffet)

Saltimbocca alla Romana
(Latium)
Kalbsschnitzel mit Salbei

Costolette agnello (Umbrien)
Lammbkotelette mit Olivendl und
buntem Pfeffer mariniert

Pollo alla Lucana con spinaci (Piemont)
Hiihnerbriistchen gefiillt mit Blattspinat

Trota al cartoccio (Abruzzen)
Renkenfilet in Folie
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., Jtalienisches Buffet" iz seit)

* Kk ok

Risotto alla Basilikum (Lombardei)
Basilikum Risotto

Fettucine alla abruzzese (Abruzzen)
Bandnudeln mit brauner Butter

Parmigiana di melanzane (Sardinien)
Auberginen-Tomaten Auflauf

Fusilli alla napolitana (Kampanien)
Nudeln in Tomaten-Paprikasauce

Tortiere di patata e formaggio (Apulien)
Kartoffelauflauf mit Kdse

* Kk ok

Insalata
(Salatvariationen)

Verschiedene frische Salate
mit Cocktaildressing oder italienischem Dressing
Rote Bohnen mit Mais und Fetakdse
Tomaten in Basilikumdressing
Ruccolasalat mit Ei
Gurkensalat mit Ziegenkdse

* * K

Dolci
(Dessert)

Mousse au Chocolat
Fritelli di venezia
Gelato con bacche
Crema di amaretto

* Kk ok

Verschiedene Brotsorten und Butter

Das Buffet bieten wir Ihnen ab 30 Personen an,
zum Preis von € 38,-- p. Person Art.# 5100 od. 5110 a.H
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,Gourmet Buffet*

Frische Franzdsische Austern
auf Eis mit Zitrone und schwarzem Pfeffer
Amerikanischer Hummer in Meerwasser gegart dazu eine zarte Cocktailsauce
Kanadischer Wildlachs pochiert und im Ganzen serviert mit geeister Meerrettich-
Himbeersahne
Biisumer Krabben auf Vollkornbrot mit Ganse-Apfelschmalz

Unsere deftige Kaiser-Wilhelm-Suppe mit frischem Kerbel wird an Ihrem Platz
serviert.

* Kk K
Warme Speisen

Zartes Rinderfilet vom Angusrind rosa gebraten mit Sauce Béarnaise
Barberieentenbrust caramelisiert mit Orangensauce
am Buffet frisch tranchiert

Beilagen

Kartoffelgratin
Ofenkartoffel mit Krauterschmand
Weifse Bandnudeln mit brauner Butter und Salbei
Frische Gemiise vom Markt

* * *

Dessert

Zimtsterne mit siiffem Schlag
Apfelkuchen Calvados
Weingelee mit Friichten

Omelette ,,Surprise*
Exotischer Obstkorb

Auswahl feiner franzésischer Kdsesorten

* Kk K

Korb mit leckerem Gebdck und Butter

Das Buffet bieten wir Ihnen ab 20 Personen an,
zum Preis von € 45,-- p. Person Art.# 5100 od. 5110 a.H
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Canapés und Appetizer

11080 Baguetteschiffchen einfache Art

mit: 11083 Baguetteschiffchen Gala mit:
11032 Salami € 11029 Raucherlachs €
1,49 1,69
11033 Gauda € 11030 Brie €1,69
1,49 11031 Rostbeef €1,69
11034 gek.Schinken € 11036 Froelle €
1,49 1,69
11037 roh Schinken € 11038 Paramaschinken € 1,69
1,49 11039 Putenbrust €1,69
11040 Braten €
1,69
11082 Halbes belegtes Brétchen 11081 Halbes belegtes Brotchen Gala
einfache Art mit: mit:
11044 Salami € 11041 Rdaucherlachs €
1,49 1,69
11045 Gauda € 11042 Brie €1,69
1,49 11043 Rostbeef €1,69
11046 gek. Schinken € 11047 Schwarzw. Sch. €1,69
1,49 11048 Forelle €
11049 roh. Schinken € 1,69
1,49 11050 Paramschinken €
1,69
11051 Putenbrust €1,69

Gerne richten wir uns auch nach Ihren besonderen wiinschen. (#6010)
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Kleine Snacks und Gerichte

11094 Smdrebrot belegt mit Salami und Schinken

11095 Smérebrét belegt mit Gauda und Brie

11096 Smérebrot belegt mit Raucherlachs u. Forelle

11097 Minilaugenbrezel ,belegt nach Ihren wiinschen

11301 Baguette mit Tomaten und Mozzarella iiberbacken
11302 Kleine Bldtterteigteilchen gefiillt mit Kdsecreme

11063 Hahnchenkeule feurig gewtiirzt auf Orangentaler
11064 Partyfrikadelle auf Gurkenscheibe mit Tomatenschnitz
11065 Cocktailspiefl mit Garnelen, Ananas und Asiasauce
11303 Gebackene Mozzarella-Sticks mit verschiedene Dip “s
11326 Kleines Schnitzel mit Zitronenschnitz

11062 Riesengarnelen in knusprigem Brotteig

11098 Partybrotchen gefiillt mit Gefliigelsalat

11079 Partybrétchen gefiillt mit Fleischsalat

11099 Partybrétchen gefiillt mit Wurstsalat

11304 It. Panini mit Basillikum, Tomaten und Mozzarella iiberbacken

11027 Kisesticks mit Obst garniert
3400 Kleine Pastetchen gefiillt mit verschiedenen Farcen
11104 Pumpernickel mit Frischkdse

3940 Brotkorb mit verschiedenen Partybrétchen

Stiick € 1,79
Stiick € 1,79
Stiick € 1,79
Stiick € 1,49
Stiick € 1,69

Stiick € 1,39

Stiick € 1,19
Stiick € 0,79
Stiick € 1,99
Stiick € 1,89

Stiick € 1,39

Stiick € 2,39
Stiick € 1,89

Stiick € 1,89

Stiick € 1,89
Stiick € 1,89
Stiick € 0,59
Stiick € 1,59
Stiick€ 1,30
Stiick € 0,49

Gerne richten wir uns auch nach Ihren besonderen wiinschen. (#6011)
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Obstkorb mit verschiedenen Friichten der Saison

1054 Apfel kg € 3,25
921 Trauben blau kg € 4,20
922  Trauben hell kg € 4,20
903 Banane kg € 2,45
294 Kiwi Stiick € 0,79
908 Birne kg € 3,25
883  Erdbeeren kg € 5,80
924  Pfirsich kg € 4,80
925 Nektarinen kg € 4,80

Exotische Obstsorten nach Ihren Wiinschen

Deftige Party-Suppen
11305 Ungarische Gulaschsuppe feurig gewtirzt
11306 Chilli con carne mit Saurer Sahne und geriebenem Kdse

11307 Kaiser-Wilhelm-Kartoffelsuppe mit FleischklofSchen

Portion € 1,49
Portion € 1,69

Portion € 1,39

11308 Franzésische Fischsuppe mit frischem Knoblauch Portion € 1,99

Gerne richten wir uns auch nach Ihren besonderen wiinschen. (#6012)
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Getrdankekarte

Alkoholfreie Getrdnke

3095 Cola Cola 0,21 € 1,60
2955 Fanta 0,21 € 1,60
3731 Neuselter Mineralwasser 0,251 € 1,60
3732 Neuselter Mineralwasser 0,751 € 4,20
858 Apfelsaft 0,21 € 1,60
859 Orangensaft 0.21 € 1,60
3743 Miiller-Apfelsaft 0,251 € 1,80
3744 Miiller-Orangensaft 0.251 € 1,80
3757 Miiller-Multivitaminsaft 0.251 € 1,80
Biere

11718 Licher Pils vom Faf$ 0,31 € 1,90
817 Licher Pils 0,331 € 1,90
815 Licher Alkoholfrei 0,331 € 1,90
3223 Maisel original Hefeweizenbier 0,51 € 2,90
3224 Maisel Kristalweizenbier 0,51 € 2,90

Verschiedene Digestiven

11739 Lockstedter 2cl € 2,70
11740 Fernet Branca 2cl € 2,70
11741 Williams 2 cl € 2,70
11742 Remi Martin 2 cl € 2,70
11743 Malteser Aquavit 2cl € 2,70
11744 Linie 2cl € 2,70
11745 Cordon Dry Gin 2cl € 3,20
11746 Grappa 2cl € 3,20
11747 Campari 2cl € 2,70
11748 Sherry 2cl € 3,20
11749 Martini Bianco 2 cl € 3,20
11756Kaﬁee € 1,40

11751 Kaffeespezialitdt Espresso, Cappuccino € 1,70
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Weinempfehlung

WeifSwein

2001

1999 La Guiberte, Sury-en-Vaux
Sancerre blanc — trocken -
2000 Badischer MT-fresh
Miiller-Thurgau — frisch und trocken
1996  Colli Orientali del Friuli
Verduzzo -lieblich-
2001 Hallgartener Jungfer
Riesling - trocken -
Rotwein
2001  Friuli Grave
Cabernet Sauvignon -trocken-
2001  Friuli Grave
Merlot — trocken -
1998 Chanson Pere & Fils, Beaune
Carbernet Sauvignon
- trocken —
2001  Steiner scher Keller Rheinpfalz
Dornfelder — trocken -
2000 Badischer Enselberg

Friuli Grave
Chardonnay — trocken -

Spatburgunder Weissherbst
-halbtrockener-Rosé

* *

11778
11727

3594
11728

3589
11729

11779
11730

3591
11731

3595
11734

998
11734

11780
11732

3593

3592
11736

0,751
Glas

0,751
Glas

0,751
Glas

0,75
Glas

0,751
Glas

0,751
Glas

0,751
Glas

0,751
Glas

€ 14,50
€ 3,80

€ 16,--
€ 4,30

€ 13,--
€ 3,50

€ 14,--
€ 3,80

€ 12,50
€ 3,30

€ 15,80
€ 4,10

€ 15,80
€ 4,10

€ 14,50
€ 3,90

0,751 € 12,50

0,751
Glas

Glas € 3,30

€ 12,50
€ 3,30
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Sekt

Vigna ai Sassi Friuli 11781 0,751 € 18,50
Prosecco — trocken - 11737 Glas € 2,65
SchiitzenGarten 3600 0,751 € 12,80
Sekt - trocken- 11738 Glas € 1,80
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Ihre Veranstaltung im Schiitzengarten

Fiir Veranstaltungen im Schiitzengarten berechnen wir, fiir den Zeitrahmen der von Ihnen
individuell bestimmt wird, fiir unser Servicepersonal € 22,50 pro Std. und Person. Die
Anzahl des eingesetzten Personals ist abhdngig von Ihrer Gdstezahl. Weiter sind in dem Preis
enthalten die Tischanordnung, die Raumreinigung, die Tischwdsche sowie die Meniikarten.
Art# 6000

Fiir Lieferungen aufSer Haus stellen wir
auf Wunsch bereit:

Artikelbezeichnung Verleih/DM
Tafelgeschirr

5000 Efsteller Stiick € 0,25
5001 Suppentassen Stiick € 0,25
5002 Kuchenteller Stiick € 0,20
5003 Kaffeetasse Stiick € 0,18
5004 Untertasse Stiick € 0,15
Besteck

5005 Messer Stiick € 0,15
5006 Gabel Stiick € 0,15
5007 Léffel Stiick € 0,15
5008 Kuchengabeln Stiick € 0,15
5009 Kaffeeldffel Stiick € 0,15
Gldser

5010 Willybecher 0,21 Stiick € 0,08
5011 Sekiglas Stiick € 0,15
5012 Weinglas Stiick € 0,15
5016 Saftglas Stiick € 0,10
5018 Wasserglas Stiick € 0,10
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Wische

5013 Tischdecken Stiick € 6,--
in verschiedenen Farben

5014 Servietten, Stoff Stiick € 0,80
5015 Servietten, Zellstoff Stiick € 0,10

Sonstige Ausstattungsgegensténde

5017 Stehtisch, Tisch Stiick €9,50
Partyzelt weif3 Stiick €20,00
5019 Blumengesteck Stiick auf Anfrage

(Partyzelte und sonstige Dekorationen auf Anfrage)

Das Geschirr ist vor der Riickgabe zu spiilen. Glaser und Bestecke bitten wir zu polieren.
Bei eventuellem Bruch oder Verlust wird der Neubeschaffungswert in Rechnung gestellt. Fiir
Spiilservice berechnen wir einen Aufschlag von 100% auf den Verleihpreis.

Allgemeine Hinweise

Alle genannten Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Preisdnderungen behalten wir uns ausdriicklich vor, dadurch verlieren dltere Preis ihre
Guiltigkeit.

Lieferungen aufler Haus sind frei ab einem Bestellwert von 100,-- Euro. Liegt der
Bestellwert unterhalb des vorgenannten Betrages wird eine Fahrtkostenpauschale in
Hoéhe von 60,-- Euro berechnet.

Wir wiirden uns sehr freuen Sie und Ihre Gdste verwéhnen zu kénnen und stehen Ihnen

gerne jeder Zeit fiir Ihre Fragen zur Verfiigung.

Sie erreichen uns:

Telefon: 06441 / 4002-0

Fax: 06441/ 4002-22

E-Mail: info@schuetzengarten.de
Ihre Ansprechpartner:

Frau Becker, Sekretariat
Herr Wegner, Betriebs- und Kiichenleiter
Herr Hauptvogel, Geschdiftsleitung
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